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No chemical seasonings, artificial sweeteners,artificial colorings and artificial preservatives are used in all ingredients.




	原宿メニューブック中面タッチなし
	原宿メニューブック表1表4 タッチなし
	0331原宿メニュー_A4メニュー_ワクあり_ピンク_生乳ミックス_HP用-(420×323)



